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花王プロフェッショナル・サービス株式会社（社長・小澤正明）は、『それ以上を生み出す、清潔提案を。』をお客様に届け

ることを目指して、新たに衛生ソリューションプラットフォーム『Kiralia-HACCP』をリリースします。 

※HACCP：Hazard Analysis and Critical Control Point、危害要因分析重要管理点。 

   

   

 

   

               

１、 発売のねらい 

2018 年 6 月 13 日公布の食品衛生法等の一部を改正する法律により、2020 年 6 月 1 日に HACCP に沿った衛生

管理の制度化が施行され、2021 年 6 月 1 日には完全施行となります。 

原則としてすべての食品等事象者に、HACCP に基づく下記の対応が求められています。 

① 衛生管理計画を作成し、食品等取扱者や関係者に周知徹底を図ること 

② 公衆衛生上必要な措置を適切に行うための手順書を必要に応じて作成すること 

③ 衛生管理の実施状況を記録し保存すること 

④ 衛生管理計画及び手順書の効果を検証し、必要に応じてその内容を見直すこと 

 

店舗運営において、衛生管理の実施状況の記録は重要ですが、現場にとっては負荷となるため、確実な実施が困難で

す。本部でも現場が正しく運用できているか把握しきれていないのが現状です。 

さらに、昨今の新型コロナウイルス感染拡大をきっかけに世の中の衛生意識が高まり、衛生管理は今まで以上に重要視さ

れることとなりました。そのため、衛生管理の徹底は企業成長のエンジンの一つとなります。 

衛生ソリューションプラットフォーム 
『Kiralia-HACCP（キラリア-HACCP）』*をリリース 

衛生管理を企業の成長エンジンに！ 
 HACCP に対応した衛生管理記録をサポート 

衛生管理を企業成長のエンジンに 
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この度リリースする記録管理アプリ『Kiralia-HACCP』は、衛生管理計画に対応した衛生ソリューションプラットフォームです。

このアプリは、現場の利便性、効率性を重視した設計になっており、本部は、本システムによって収集したデータを元に、現場の

状況把握を行うとともに、様々な分析にも対応することができます。 

花王プロフェッショナル・サービスは商品、衛生に関する知見、システムを総合的にご利用いただくことで、衛生管理を企業成長

のエンジンになれるようお客様をサポートして参ります。 

 

 

２、商品名/機能 

Kiralia-HACCP 

       

 

衛生管理計画及び手順書に基づいた衛生管理の実施状況を記録し保存するアプリケーション  

＜店舗＞ 温度管理、衛生管理、健康状態、設備点検、清掃状況管理、日報等 

＜本部＞ 結果集計・分析、アラート機能、帳票出力等 

※詳細は HP へ（https://pro.kao.com/jp/kiralia/haccp/）   

※機能は順次追加予定 

 

 

 

３、利用開始時期/地域 

2020 年 11 月よりお問い合わせの受付を開始 

 

 

 

 

 

 

 

ヒアリング・ 

ご相談 

お見積り・ 

ご契約 

店舗教育 運用スタート 
Web より 

お問い合わせ 

https://pro.kao.com/jp/kiralia/haccp/
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４、商品特長 

・長年蓄積したノウハウを元に設計、サポート 

   →HACCP の手引書を参考に標準的な帳票や機能をご用意 

・現場に負担をかけない仕組みと柔軟な対応 

→状況やご要望に応じた運用をご提案 

・会社全体でのマネジメント体制を意識し、各部署・役割で必要なデータを抽出した確認 

→分析ツールとの連携（アプリで入力したデータを可視化、店舗毎・日別等で分析） 

 

 

 

オプション 

・IoT 機器とのデータ連携 

・各種データ連携 

（連携させたい IoT 機器・データについては、相談可能） 

 

□Kiralia に関するお問い合わせ 花王プロフェッショナル・サービス株式会社 https://ssl.kao.com/jp/pro/index.html 

https://ssl.kao.com/jp/pro/index.html

